
Guía Pedagógica y de Evaluación del Módulo: 

Preparación de bebidas 

 

 

Nombre del Alumno: Grupo: 
  

Unidad de Aprendizaje 1: Preparación del área de servicio 
  

Resultado de Aprendizaje: 1.2. Elabora requisición de abarrotes, suministros y licores especificando cantidad de faltantes con relación al 
stock solicitado 

  

Actividad núm. 4: Elementos que intervienen en el stock de bebidas 

 

Instrucciones: 

 
1. Investiga en fuentes documentales, electrónicas o impresas, temas relacionados con procesos operativos que se realizan en una empresa que 

comercializa bebidas, y responde: 

− ¿Qué es un almacén? 

− ¿Áreas del almacén que se utilizan para el control de abarrotes, suministros y licores? 

− ¿Cómo se controlan los productos y/o materia prima que se almacena? 

− ¿Qué es un stock de bebidas? 

− ¿Por qué es necesario conocer cómo se realizan las compras de abarrotes, suministros y licores para la venta de bebidas? 

− ¿Para qué sirven las políticas de la empresa asociadas a los proveedores, precios, rendimiento de botellas? 

2. Elabora un resumen, autógrafo, en el que: 

− Aparezcan tus respuestas 

− Plantees dudas que hayan surgido durante tu investigación 

− Identifiques palabras que resultaron nuevas para la integración de un glosario de términos 

− Solicites la orientación del docente para la clarificación de dudas 

− Recuerdes integrarlo a tu portafolio de evidencias. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Guía Pedagógica y de Evaluación del Módulo: 

Preparación de bebidas 

 

 


